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WIRTSCHAFTSKAMMER YORARLBERG
Die Konditoren
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Richtlinien Landeslehrlingswettbewerbe der Sparte Gewerbe und Handwerk (als Beilage)

Wettbewerbsaufgaben

Konditor/In (Zuckerbdcker/In):

PRAKTISCHER PRUFUNGSTEIL:

1. Herstellen einer Aufschnitttorte
Aufschnitttorte, @ 26 cm, 14-teilig eingeteilt, 2 Stiick davon herausschneiden und auf Dessert-
teller anrichten. Der Tortenboden und die Fiillcreme sind mitzubringen, der Dekor muss am
Wettbewerbsort angefertigt werden (Sahne und Buttercreme maglich; Achtung: die Torten
stehen ca. 4 Stunden ungekiihlt im Schauraum!).

2. Modellieren von Marzipanfiguren
Modellieren von 2 Marzipanfiguren je 2 Stiick derselben Sorte (ca. 50 bis 80 g pro Stiick). Der
Marzipan ist mitzubringen (darf bereits gefarbt und abgewogen sein).

3. Glasieren und Garnieren von Petits fours Korper
Glasieren und Garnieren der mitgebrachten Petits fours Kérper (5 Sorten a 4 Stk.). Maximale
GroBe = 3 x 3 x 3 cm. Es diirfen nur 2 Sorten mit Fondant glasiert werden. Der Dekor ist am
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4. Herstellen einer Festtags-Fasson-Torte mit Beschriftung »/n Z ‘/tm
Thema und Dekor nach freier Wahl. Der Tortenboden (max. @ 30 cm) und die Fiillcreme (Sah-
ne und Buttercreme moglich; Achtung: die Torten stehen ca. 4 Stunden ungekiihlt im Schau-
raum!) sind mitzubringen. Der Dekor muss am Wettbewerbsort angefertigt werden. Die Torten
mussen am Wettbewerbsort gefiillt, eingedeckt oder glasiert und direkt beschriftet werden.

5. Tunken von Pralinenkorper
Tunken von 4 Sorten & 3 Stk. Pralinenkorper (Pralinenkdrper werden bereitgestellt) und deko-
rativer Ausfertigung. Weiteres bendtigtes Dekormaterial und die Kuvertiire sind selbst mitzu-
bringen.

v' Arbeitszeit: 5 Stunden

v Die Platten fiir das Arrangieren und Dekorieren muss jeder Teilnehmer selbst mitbringen!

THEORETISCHER PRUFUNGSTEIL:

14 Tage vor dem praktischen Priifungsteil des Landeslehrlingswettbewerbes findet in der
Landesberufsschule Feldkirch im Rahmen des Fachkundeunterrichts die schriftliche
fachtheoretische Priifung statt.
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